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Décors appliqués sur ’ensemble du glacage

% du
COMPOSITIONS Ingrédients produit Allergénes
fini :
PUREE D'ABRICOT (Abricot puree) 21,17%
SUCRE (Sugar) 13,37%
EAU (Water) 10,87%

MINI ECLAIR OEUFS ENTIERS (Whole eggs) 8,83% CEufs (Eggs)
ABRICOT CHOCOLAT BLANC (White chocolate) 8,73% Lait, soja (Milk, soya)
APRICOT FONDANT POUDRE (Fondant powder) 7,71%

(25%) BEURRE (Butter) 6,26% Lait (Milk)
NOISETTES HACHEES DECOR Fruits a coque (Shell
GROUNDED HAZELNUTS DECORATION 6,00% fruits)

LAIT (Milk) 5,67% Lait (Milk)
FARINE DE BLE (Wheat flour) 4,51% Gluten
JAUNE CEUF LIQUIDE (Liquid egg yolk) 2,82% CEufs (Eggs)
AMIDON DE MAIS (Corn starch) 1,88%

PECTINE (Pectin) 0,94%

JUS DE CITRON JAUNE ( lemon juice) 0,94%

SEL (Salt) 0,18%

COLORANT JAUNE E100 (réf DM) (Yellow colour

E100) 0,08%

COLORANT ROUGE E162 (réf ROHA) (Red colour

E162) 0,04%

PUREE DE CASSIS (Blackcurrant puree) 21,17%

SUCRE SEMOULE (Caster sugar) 13,37%

MINI ECLAIR EAU (Water) 10,87%

CASSIS OEUFS ENTIERS (Whole eggs) 8,83% | CEufs (Eggs)
BLACKCURRANT CHOCOLAT BLANC (White chocolate) 8,73% Lait, soja (Milk, soya)

(25%) FONDANT POUDRE (Fondant powder) 7,56%

BEURRE (Butter) 6,26% Lait (Milk)

PISTACHES DECOR (PISTACHIOS DECORATION) Fruits a coque (Shell

6,00% fruits)

LAIT (Milk) 5,67% Lait (Milk)

FARINE DE BLE (Wheat flour) 4,51% Gluten

JAUNE CEUF LIQUIDE (Liquid egg yolk) 2,82% CEufs (Eggs)

AMIDON DE MAIS (Corn starch) 1,88%

PECTINE (Pectin) 0,94%

JUS DE CITRON JAUNE (lemon juice) 0,94%

SEL (Salt) 0,18%

COLORANT E163 M365 (réf DM) (Colour E163) 0,18%

COLORANT ROUGE E162 (réf ROHA) (Colour E162) 0,09%
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JUS DE CITRON JAUNE (lemon juice) 17,10%
SUCRE (Sugar) 15,00%
MINI ECLAIR EAU (Water) 11,19%
CITRON OEUFS ENTIERS (Whole eggs) 8,83% CEufs (Eggs)
lait, soja (Milk,
LEMON CHOCOLAT BLANC (White chocolate) 8,73% soya) o
(25%) FONDANT POUDRE (Fondant Powder) 7,78%
JUS DE CITRON VERT (Lime juice) 6,89%
'\ BEURRE (Butter) 6,46% Lait (Milk)
/ - LAIT (Milk) 5,67% Lait (Milk)
FARINE DE BLE (Wheat flour) 4,51% Gluten
JAUNE CEUF LIQUIDE (Liquid egg yolk) 3,06% CEufs (Eggs)
NOIX DE COCO RAPE DECOR (GRATED COCONUT
DECORATION) 2,00%
AMIDON DE MAIS (Corn starch) 1,53%
PECTINE (Pectin) 1,02%
SEL (Salt) 0,18%
COLORANT JAUNE E100 (réf DM) (Yellow colour
E100) 0,05%
PUREE DE FRAMBOISE (Raspberry puree) 21,17%
SUCRE (Sugar) 13,37%
MINI ECLAIR EAU (Water) 10,87%
FRAMBOISE OEUFS ENTIERS (Whole eggs) 8,83% CEufs (Eggs)
lait, soja (Milk,
RAS(’;)gf)’)RRY CHOCOLAT BLANC (White chocolate) 8,37% soya) J
FONDANT POUDRE (Fondant powder) 7,47%
BEURRE (Butter) 6,26% Lait (Milk)
PAILLETTES CHOCOLAT DECOR (CHOCOLATE Lait (Milk)
SPARKLING DECORATION) 6,00%
LAIT (Milk) 5,67% Lait (Milk)
FARINE DE BLE (Wheat flour) 4,51% Gluten
JAUNE CEUF LIQUIDE (Liquid egg yolk) 2,82% CEufs (Eggs)
AMIDON DE MAIS (Corn starch) 1,88%
PECTINE (Pectin) 0,94%
JUS DE CITRON JAUNE (lemon juice) 0,94%
COLORANT ROUGE E162 (réf ROHA) (Red colour
E162) 0,72%
SEL (Salt) 0,18%
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Longueur (length) 70 +/- 3mm
Largeur (width) 25 +/- 3mm

CARACTERISTIQUES |Poids (weight)

DU PRODUIT

15 g/ piece/ 15 g/ piece
29% éclair, 47% ou 51% garniture,

18% glagage, 6% ou 2% décor - Tolérance +/-10%

120g / coffret / 120 g/ tray

Characteristic of product Couleur (color)

Jaune, rose, orange, violet
Yellow, pink, orange, purple

Texture Pate a chou
Choux pastry
Odeur (smell) Caractéristique du Parfum

Characteristic of scent

Gout (taste)

Caractéristique du Parfum
Characteristic of flavour

SCHEMA DE
REMPLISSAGE
Tray disposal
SOCLE RETRACTE
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PHOTO DU PRODUIT
CONDITIONNE

Packing product

Poids net / Net weight 960 g

Poids brut (produit conditionné)

Gross weight 1200 g

EAN 13 : 3700832804278

ETIQUETTE
Case sticker

I*:18033

Frozen on the - 02/02/18
Nt weight
0.96Kg
oeLces coux. 1 40 GENESTON . FRANCE

8 pieces par socle (4 parfums) 8 pieces per tray
8 socle par carton soit 64 pieces
Emballage 8 tray per box (64 pieces)
1 UVC =1 carton
1 UVC (selling unit) = 1 tray

Socle 8 éclairs : E236B

Références emballage Film rétractable : E289

Packaging references

CONDITIONNEMENT Carton : E240B
Packaging Etiquetage colis Code, désignation, liste d’ingrédients, DLUO,
Case sticker information n° de lot et identification EAN 128
Etiquetage palette SSCC palette - 189 cartons par palette
Pallet sticker information (21 couches x 9 colis)
Température de stockage o
-18°C
Storage temperature
DLUO / BBD 18 mois (18 months)
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Mise en ceuvre

Laisser décongeler les produits a 0-4°C dans leur emballage d’origine.
Defrost the product for 3 or 4 hours in the fridge (0-4°C) with the packaging
Conseil de préparation consommateur :

Sortir les mini éclairs du réfrigérateur 5 minutes avant dégustation.

Let it out from the fridge 5 minutes before eating

OU/OR

Laisser décongeler 3H au réfrigérateur (0/4°C) ou 1 heure a température
ambiante (17/20°C)

Let the product defrost 3 hours in the fridge, or 1 hour in a room
lemperature.

Durée de conservation

48 heures apres décongélation si conservé a 0°C + 4°C.
After defrosting and maintained in chilled conditions (0/4°C) maximum shelf

Shelf life life = 48hours
OGM* Non, certificat disponible sur demande
GMO* No GMO, available certificate on demand
JIONISATION Non, certificat disponible sur demande

No ionisation, available on demand

* Réglementation CE 1829/2003 et 1830/2003

Valeurs pour 100g :
VALEURS Energie (kJ/Kcal) / Energy 1408 kJ /336 Kcal
NUTRITIONNELLES [ fagisres grasses / Fats 16.1g
moyenne pour 100g dont AG saturés / Saturated fats 11.1g
.. dont AG trans / Trans fats 0.19
Nutritional Values Clacidos T oo % e g
Average per 1002 ucides / carbohydrates 6g
dont sucres / of which sugar 33.1¢g
Selon réglemen‘[ UE Fibres / Fibers 21¢g
n°1169/2011 Protéines / Proteins 41¢g
Sel / Salt 041 g
Parameétres M¢éthodes Criteres
Salmonelles/25g BRD 07/11-12/05 Absence
NORMES Staphylocoques coagulase+ /1g NF V 08-057-1 100
BACTERIOLOGIQUES | Escherichia Coli NF EN ISO 16649-2 10
Bacillus cereus présomptifs/g NF EN ISO 7932 100
Microbiological Norms | Flore aérobie mésophile /1g XP V08-034 100 000
Flore lactiques NF ISO 15214/Spiral A rechercher
Rapport flore/lactique 100
Listéria monocytogenes /25g AES 10/3-09/00 Absence
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